Vatre Soirée a La Reque d’Unthéren
Vendredi 26 octablirre - 20h - Salle des Feétes

Due Menu et Spectacle d’apéra : 58 € par personne
-Menu-
En préambule
Bulles gourmandes et lewr créme de calisson, accompagnées d'un maki tomates
séches,
d'une verrine aubergine-chéwe de La Roque et d'un croustillant de blettes.

Ucte 1

Opéra de foie gras, gelée de cacao amer et ses légumes acidulés

Ucte 2

L’oeuf pavﬁti’c, bouillon de crustacés au gingem]ore et citronnelle

Ucte 3

Filet de ’ooeuf en basse température, laque devin rouge,
fine purée de céleri, pourdre de crumble aux champignons de saison
Ucte 4
La "Poire Melba 2019"
Glace au lait de brebis, poivre Timut, poire pochée au saﬁfan de Pont Royal,

expresso ge[iﬁé et son espuma a [a Brousse du Rove.

Réservations : Office de Tourisme (cheque) - Infos : 04 42 50 70 74

Agence Artistik présente

MISE EN SCENE : JEAN MANIFACIER,

L'Up él’a E‘l V[]H'e Iah]e CHOREGRAPHIES : SINATH UK.

Voyage gourmand mélant dans un menu exceptionnel, airs d’opéra, vins fins et mels délicals DISTRIBUTION -
Une création imaginée dans le cadre de MARSEILLE PROVENCE 2019, année de la Gastronomie
ANICA SKRYANE SOPRANOD
PATRICIA SCHNELL MEZZ0-SOPRAN
| AVIKLEMBERG TENOR
RICHARD RITTELMAN BARYTON
m={ JEAN MANIFACIER COMEDIEN



